
 
 
 
 

V i n i  B i a n c h i  
 
Gewürztraminer    Valle Isarco – A. Adige     24,00 
Cantine Kellerei 
 
Chardonnay    Valle Isarco – A. Adige     24,00 
Cantine Kellerei 
 
Müller Thurgau    Valle Isarco – A. Adige     24,00 
Cantine Kellerei 
 
Pinot Grigio    Valle Isarco – A. Adige     24,00 
Cantine Kellerei 
 
Greco di Tufo    Mastroberardino      25,00 
 
Falanghina    Mastroberardino      25,00 
 
Collio Friulano           24,00 
Buzzinelli 
 
Collio Ribolla Gialla Friulana         25,00 
Buzzinelli 
 
Capichera Vermentino di Gallura         38,00 
Vigna ‘Angena 
 
Vermentino di Bolgheri          26,00 
Tenuta Guado al Tasso Bolgheri 
 
Scalabrone Rosè           26,00 
Tenuta Guado al Tasso Bolgheri 
 
Vermentino Colli di Luni Etichetta Grigia        22,00 
Cantine Lunae P. Bosoni 
 
Vermentino Colli di Luni Etichetta Nera        25,00 
Cantine Lunae P. Bosoni 
 
Pigato della Riviera Ligure          25,00 
Cantine Lunae P. Bosoni 
 
 
 
 

 
 

M e z z e  B o t t i g l i e  B i a n c o  
 
Vermentino di Bolgheri – 375 ml.         16,00 
Tenuta Guado al Tasso Bolgheri 
 
 
Vermentino Colli di Luni Etichetta Grigia – 375 ml.       15,00 
Cantine Lunae P. Bosoni 
 



 
 
 

 
V i n i  S f u s i  

 
Vino sfuso della casa bianco ¼ lt.         3,00 
 
Vino sfuso della casa bianco ½ lt.         6,00 
 
Vino sfuso della casa bianco ¾ lt.         9,00 
 
 
 
 

 
I  N o s t r i  V i n i  L o c a l i  

 
Candia San Lorenzo Doc (frizzante)         22,00 
Az. Agricola Cima 
 
Vermentino di Candia          22,00 
“Chiave di Volta” Az. Agricola Cima 
 
Vermentino di Candia “Equilibrio”         20,00 
“Chiave di Volta” Az. Agricola Cima 
 
Vermentino di Candia “Traverso” Doc        24,00 
“Chiave di Volta” Az. Agricola Cima 
 
Vermentino di Candia “Vigne Conti”        22,00 
DOC Az. Agricola Cima 
 
Vermentino di Candia “Vigne Conti”        22,00 
DOC Az. Agricola Cima 
 
Vermentino di Candia Pozzo Alto         25,00 
Tenuta L’Aurora di Francesco 
 
Vermentino “Riflesso” (Purezza)         25,00 
Tenuta L’Aurora di Francesco 
 
Bianco di Toscana “Tre Terzi”         28,00 
Tenuta L’Aurora di Francesco 
 
 
 
 
 
 

B o l l i c i n e  
 
Prosecco Superiore “Strada Chiesa”        25,00 
DOCG Cantine M. Varaschin 
    
Gran Cuvee extra dry “Quinta Nota”        24,00 
Cantine M. Varaschin 
 



 
 
 

Valdobbiadene Superiore di “Cartizze”        35,00 
Cantine M. Varaschin 
       
Gran Cuvee “Bellavista” Alma Brut         45,00 
Franciacorta – Soc. Agr. Bellavista 
 
Cuvee Royale “Montenisa”         45,00 
Marchese Antinori – Tenute in Franciacorta M. Antinori 
 
Blanc de Blancs           45,00 
Marchese Antinori – Tenute in Franciacorta M. Antinori 
 
Rosè Franciacorta          45,00 
Tenute Montenisa 
 
 
 
 
 
 

V i n i  R o s s i  
 
Morellino di Scansano          24,00 
Az. Agricola “Il Grillesino” 
 
Sabazio Rosso di Montepulciano         24,00 
Marchese Antinori 
 
Santa Cristina “Le Maestrelle”         22,00 
Marchese Antinori 
 
Chianti Classico “Peppoli”          28,00 
Marchese Antinori 
 
Il Bruciato Tenuta Guado al Tasso         34,00 
Marchese Antinori 
 
Pian delle Vigne Solaia Antinori IGT       130,00 / 180,00 
Marchese Antinori 
 
 
 
 
 
 

I  R o s s i  L o c a l i  
 
Chiave di Volta           22,00 
“Candia rosso dei Colli Apuani” – Az. Agricola Cima 
 
Vermentino di Candia Nero         25,00 
Az. Agricola Cima 
 
Massaretta IGT           25,00 
Az. Agricola Cima 
 



 
 
 

 
 

M e z z e  B o t t i g l i e  R o s s o  
 
Santa Cristina “Le Maestrelle” – 375 ml.        12,00 
Marchese Antinori 
 
Chianti Classico “Peppoli” – 375 ml.        14,00 
Marchese Antinori 
 
Il Bruciato Tenuta Guado al Tasso – 375 ml.        25,00 
Marchese Antinori 
 
 
 
 

 
V i n i  S f u s i  

 
Vino sfuso della casa rosso ¼ lt.         3,00 
 
Vino sfuso della casa rosso ½ lt.         6,00 
 
Vino sfuso della casa rosso ¾ lt.         9,00 
 
 

 


